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Rezept Krauter Butter

Einkaufsliste:

Butter, 100 g

Petersilie, 1 Bund

Thymian, 8 — 10 Stangel

Dill, 1 Bund

Rosmarin, 3 Stangel
Zitronenschale vonl Biozitrone
Rapsol

Salz

Pfeffer
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Buttersorten - Krauter Butter
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anregend einfach / schnell preiswert
IOl -
kalt servieren gut einzufrieren
vegetarisch

Vorbereitung:

o Butter auf Zimmertemperatur erwarmen

o Petersilie, Thymian, Dill und Rosmarin sehr klein hacken
e Zitronenschale klein hacken

Zubereiten:

« Butter in einer Schiissel mit den Krautern mischen
« wenig Rapsdl zufligen

e mit Zitronenschale, Salz und Pfeffer abschmecken

Tipps:

o Das Rapso6l macht die Butter streichfahiger.

« Die weiche Butter in das Glas fullen und im Kuhlschrank hart werden lassen.

« Die Krauterbutter a3t sich portionsweise gut einfrieren, sollte vor Gebrauch dann
aber langsam im Kuhlschrank aufgetaut werden.
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Schmeckt gut auf:

« frischem Stangenbrot

o Steaks

e Burgern / Frikadellen

o gegrilltem Fisch (Dorade, Schwertfisch,...)
e gebratenem griinem Spargel

Weinempfehlung:
o Trockener Grlner Veltliner

Welche Butter passt zu welchem Essen

Rezept ausdrucken
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